
Marres Kitchen 
 
 

Lunch - Menu 
 

Anti Pasti Misti 12,00 
schaal met verschillende vegetarische voorgerechten  

 
 

Hummus 5,00 
kikkererwten moes met tahina, komijn, pijnboompitten, olijfolie en peterselie 

 
 
 

Mutabal 5,00 
gerookte aubergine moes met tahina, granaadappel, mint, olijfolie en yoghurt 

 
 
 

Baba Ghanoush 5,00 
gerookte aubergine moes met cherry tomaat, munt, bosui, granaatappel, walnoot, 

 peterselie pistache en olijfolie 
 

 
 

Tonno marinato 10,00 
gemarineerde tonijn met balsamico en olijfolie dressing, 

 rucola, zeekraal en bottarga 
 
 

Insalata  Caprese 10,00 
salade met cherry tomaten, buffelmozzarella , 

basilicum, olijfolie en parmezaanse kaas  
 
 

Falafel 5,00 
gefrituurde kikkererwten koekjes  

geserveerd met hummus  
 
 
 
 

bovenstaande gerechten worden geserveerd met vers gebakken focaccia brood  
extra portie brood 2,00 euro 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Marres Kitchen 
 
 
 
 

Desserts 
 

Fichi al Barolo 5,00 
gestoofde vijgen in rode wijn met vanille en room 

 
Torta a’Limone 4,00 

citroentaart met amandel bodem 
 
 

Torta al Mascarpone e Amarena 4,00 
mascarpone taart met zoet-bittere ingemaakte kersen, vanille en amandel 

 
 

Hangop 6,00 
oud-hollands toetje van dikke stevige yoghurt 

 met vanille, bosvruchten, honing en amandelschaafsel 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Marres Kitchen 
Diner - Menu 

 
Anti Pasti Misti 12,00 

schaal met verschillende vegetarische voorgerechten,  
geserveerd met vers gebakken focaccia brood 

 
 

Tonno marinato 10,00 
gemarineerde tonijn met balsamico en olijfolie dressing, 

 rucola, zeekraal en bottarga 
geserveerd met vers gebakken focaccia brood 

 
 

Insalata  Caprese 10,00 
salade met cherry tomaten, buffelmozzarella , 

basilicum, olijfolie en parmezaanse kaas  
geserveerd met vers gebakken focaccia brood 

 
Polipo Afugato 10,00 

gestoofde oktopus geserveerd met aardappeltjes 
 

Cuisse de Canard 10,00 
eendenbout, geserveerd met aardappeltjes en salade 

 
Gnocchi 12,00 

aardappelpasta met gorgonzola saus, rucola en parmezaanse kaas 
 

Spaghetti alle Vongole 12,00 
pasta met venusschelpen, peterselie en olijfolie 

 
Kharuf 18,00 

gestoofd lam met aprikoos, pruimen, kaneelstok, koriander en krieltjes 
 
  
  

Tonno alla Griglia 20,00 
gegrilde tonijn, met een dressing van olijfolie, verse basilicum,  

kappertjes, munt en rozemarijn. geserveerd met krieltjes 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 

Dranken 
 

Huisgemaakte citroen limonade 3,00  
 

Versgeperste jus d’ orange 4,00 
 
 
 

Huiswijn 
 

Verdicchio  Marche, Castel di Jesi, witte wijn 
glas 3,00 

 
Ca del Doge, Venezia / Friuli, rode wijn  

glas 3,00 
 
 

Wijnen 
 

Regaleali bianco  Sicilia, witte wijn 
 fles 30,- 

 
 
 

Amarone Verona Rodewijn fles 45,- 
 

Nero d’ Avola Sicilia Rodewijn fles 45,- 
 

Montepulciano d’ Abruzzo Rodewijn 40,- 
 

Limoncello citroenlikeur 4,00 
 

Grappa, digestief  
5,00 

 
Hertog Jan, Bier  

fles 3,00 
 

Duvel Bier  
fles 5,00 

 
 

San Pellegrino, bruisend bronwater  
500 ml 3,00 

 
Koffie 2,00  

 
thee 2,00 

 
Chocomel  3,00 

 


